REFERAT

LUTEFISKAFTEN PA FISKETORGET
FREDAG 20. OKTOBER 2023

Jammen var det surt og kaldt 20. oktober. Vi var likevel 17 Chaine medlemmer som
var pa et ellers fullstappet Fisketorg denne forblaste hgstkvelden. Alle for & smake
pa arets lutefisk.

P& menyen;

LUTEFISK EXCLUSIVE

SOTET LUTEFISK MED BRENT PURREL@K OG TRAFFEL

JORDSKOKK | VARIASJON, LUFTIG POTETSKUM SPLITTET MED GRESSLGKOLJE
##

KLASSISK LUTEFISK

##

RISKREM

##

Valg av drikke til menyen var Lervig pilsner eller Meierer Riesling Trocken, samt
Fisketorgets egen akevitt. For de som kjgrte denne kvelden ble det laget en ny
drikkevariant. En Sprudlande Margaret servert i snapsglass er na kalt en Sprudlende
Dan.

Forretten var nydelig smakfull og vakker. En uvanlig kombinasjon med lutefisk og
trgffel som var saerdeles velsmakene.

Klassisk lekker lutefisk ble servert i rause porsjoner. Ingen kunne ga i fra Fisketorget
annet enn stappmette.

Mange var enige om at Riskremen, som servert med karmaliserte mandler og
bingebaergele, var den beste de noen gang hadde smakt.

Vi benytter anledningen @ minne om arets Grand Diner som blr pa Ostehuset Hinna 24.
november.

Med gastronomisk hilsen,
Styret

Bailliage Rogaland

Chaine.no

Som medlem av Chaine des Rétisseurs mottar du dette nyhetsbrevet.


https://chaine.no
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