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Invitasjon




Velkommen til a bli med pa en opplevelse i host du aldri
vil glemme. Den 27.0g 28. oktober arrangerer vi lunsj og
middag med Arne Brimi pa Vianvang

Chers Confreres

Vi har gjort avtale med Arne Brimi pd Vianvang. Og héper at du/dere vil bli med. Her blir det
forst til mella, da vi kun har 20 plasser.

Arne har laget et eget program til oss, der planen er som folger:

KI 12:00 Innsjekk pa vart hotell i Lom
" 12:15 Avreise til BrimiSkogen
13:00 3-retters utelunsj med Arne Brimi.
" 14:30 Retur til hotellet 1 Lom.
" 16:00 Vin kurs med Even, Arne Brimis sgnn som er utdannet
sommelier.
" 17:30 Transport til Vianvang
" 18:30 Lang kveld med Arne Brimi pa Vianvang, inkl
vinmeny. Dette er en opplevelse!!
" 23:00 Retur til hotellet 1 Lom

Sgndag den 28.oktober.
KI 08:00 Frokost
11:00 Avreise.

Dette blir en fantastisk opplevelse med forhdpentlig flott
hgstver og nydelige farger.

Vi ma kle oss etter forholdene, ta med gode utklazr til
lunsjen. Til lgrdagskvelden er antrekket pent casual med
kjede.

Sgndag vil vi anbefale hjemreise via Sladalsvegen. Den gar fra
Vaga og over fjellet til Lesja. Dette er en flott
fjellovergang. Vi legger opp til en stopp pa Avdemsbua.

(Et autentisk gammel landhandleri) pa Lesja. Avdemsbua selger
egenprodusert ost, samt annen ost, kjeramikk, is, kaffe,
vafler, lokal sjokolade og annen stuttreist mat.

Butikk ble karet til arets lokalmatgrinder som er delt ut av

Norgesgruppen, hannen.no og nationen. Og fikk to gullmedaljer
og fire sglv 1 NM 1 gardsost 1 2017.

Pris for hele programet, inkl vinmeny lerdagskvelden: 4750,- kr, eks vinmeny 3750,- kr.



Kostnad for transport til og fra lunsj og middagen, evnt enkeltrom samt drikke til lunsjen pa
lordag kommer 1 tillegg.

NB! Arrangementet er fullbooket men send gjerne en mail til meg sa kan jeg sette opp
venteliste.

Max 20 personer.

Velkommen, vi gleder oss!

Her kan du lese mer om Vianvang: VIANVANG
Om Avdemsbua: AVDEMSBUA




