
Referat fra Norges Cup 2018 

NKLs Norges Cup ble arrangert i Stavanger 26-27. februar av Kokkenes Mesterlaug Rogaland.  

Bailliage de Rogaland deltok på premieutdelingen hvor det ble delt ut diplomer og stipend til vinnerne av hhv 
kokker og servitører. 

Vinner av kokkelærlingene ble Madelen Camilla Rolland og Jon Erlend Matre fra Mathallen i Troms. 

Vinneren av servitørlærlingene ble Jenny Nguyen fra Cru Vin og kjøkken, og Ole August Rosengren fra Restaurant 
BA 53 fra Oslo. 

Vårt medlem Renaa Restauranter kom på pallen med 2.plass for kokker og 3.plass for servitører. 

Det ble også anledning til å promotere Chaîne des Rôtisseurs sin Jeunes Chefs Rôtisseurs og Jeunes Sommeliers 
konkurranse. 

 

Chaîne des Rôtisseurs de Rogaland  

Bailli Regional 

Gisle Steffensen 

 

 

 



 

For kokkefaget ble det følgende plassering: 

 

Plass Lag nr Sted Lærebedrift Lærling Lag leder 

1. 04. Troms Mathallen Tromsø Madelen Camilla 
Rolland Gunnar Jenssen 

        Jon Erlend Matre   

2. 06. Rogaland 2 Renaa Restauranter AS Vilde Syversen Sven Erik Renaa 

        Mari Rosland   

3. 02. Oslo 1 Vaaghals Thomas Mythe Christer Rødseth 

      Brasserie France Robert Haugen    

 

 

 

 

 

 



 For servitørfaget ble det følgende plassering: 

 

Plass Lag nr Sted Lærebedrift Lærling Lag leder 

1. SERVITØR Lærlingekompaniet 
Oslo Cru Vin og Kjøkken Jenny Nguyen Kim Høiem 

Rønning 

  SERVITØR   Restaurant BA53 Ole August Rosengren   

2. SERVITØR Oslo 1 Statholdergaarden Jens Nornes Natascha 
Stiansen 

  SERVITØR   Statholdergaarden Benjamin Einar Hansen-
Ormann   

3. SERVITØR Oslo 2/ Stavanger Statholdergaarden Jenny Riisnæs  Amalie Lerbukt 

  SERVITØR   Renaa Restauranter Hussein Albederi   



 



 



  

  

 


