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Bailliage Règional d'Oslo hadde denne kvelden gleden av å invitere til en hyggelig og
velsmakende Dîner Amical på CODE i Barcode. Stedet drives av bl.a. Maître Rôtisseur Jørn
Lie, som også driver Vaaghals og Restaurant Gamle Raadhus. Denne kvelden ble vi tatt
hånd om av kjøkkensjef Eirik Strøm Lillebø og hans hvite brigade, samt sommelier Magnus
Thommassen. Sistnevnte er også hovmester og lærlinge - og vinansvarlig på Code.
Magnus deltok forøvrig i konkurransen Jeunes Sommeliers i regi av CdR på UMAMI i
februar i år der han kom på en meget sterk 2. plass. 

 

  
  
 

Vice-Chargé de Presse, Idunn Myklebust, ønsket velkommen og sa noen ord, samt
presenterte Magnus Thommassen. Hun nevnte også F&B-manager på Grand Hotel, Maitre
Restaurateur Christoffer Nilsson, som er nytt medlem i CdR, og som denne kvelden var
med på sitt første Chaîne-arrangement. 

Så fikk vi servert hvitvinen, og Magnus presenterte kveldens 3-retters meny.

Chargé de Missions, Toril Flåskjær, takket for maten. Så tok Echanson National, Rolf
Eyvind Wenstad, ordet, og fortalte litt om høstens kommende arrangementer. 

Det ble italienske bobler til aperitiff, og kveldens meny var som følger:

Bellavista Alma Brut

Franciacorta

*

Bakt Lysing

Spisskål, petit pois & blåskjell-velouté

Bosman Optenhorst

Chenin Blanc 2020

*

Entrecôte av kalv 

Pastinakkpuré, aspargesbønner, skorsonnerot, Pommes Anna & kremet soppsaus

 Schug 

Sonoma Valley Cabernet Sauvignon 2019

*

Norske bringebær

Carameliakrem, vaniljekake & bringebær sorbet

Tenuta Il Falcetto 

Brachetto d'Acqui

*

Kaffe

* * *

 

Vi takker for oppmøtet og for en hyggelig kveld, og ser frem til mange hyggelige stunder
sammen.

Beste hilsen og Vive la Chaîne

Vice-Chargé de Presse

Idunn Myklebust

Chaine.no

 

 

Som medlem av Chaîne des Rôtisseurs mottar du dette nyhetsbrevet. 

https://chaine.no
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