Confrérie de [a Chaine des Rotisseurs

Association Mondiale de la Gastronomie
Bailliage Régional de Vestfold

Sandefjord 05. mai 2016.
Cher Confrére !

Referat fra L’Ordre Mondial aften med ost og vin p4 Magasinet i
Sandefjord!

Det var Arnold Myhre som skulle ta oss gjennom denne kvelden, han har jobbet
for Sopexa som er det franske landbrukets opplysningsorganisasjon, slik som ost
og vin. Han hadde lagt opp en reise fra ostens begynnelse og frem til det ferdige
produkt.

Vi leerte blant annet at skorpe rundt osten skulle fjernes for man spiste den.
Til selve smakingen si smakte vi pd Chevre, Brie de Meaux, Morbier, Comte,
Jarlsberg 12 méineders og sist men ikke minst Roquefort. Osten skal ikke
serveres med mye tilbehor, det beste er & bruke baguett.

De 5 forste ostene fikk vi presentert sammen og smakte de opp mot 5 viner, 3
hvite og 2 rede. Det var spennende & merke hvor godt de hvite vinene var opp
mot flere av ostene. S& myten om det skal vaere rade viner til ost ikke stemmer
for alt.

Til sist fikk vi en nydelig Roquefort som vi skulle prave opp mot en meget sot
vin fra Chateau Bellevue fra Monbazillac.

Det ble en kveld med flere overraskelser og mange nye tips om ost og vin!

Med vennlig hilsen
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