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Referat fra Grand Dîner
på

Radisson Blu Caledonien Hotel 16.
november 2018

Bailliage de Sørlandet arrangerte Grand Dîner på Radisson Blu
Caledonien Hotel fredag 16. november 2018. Bailli Regional,
Jørgen Aall Flood hadde gleden av å ønske 71 glade rôtisseurer
velkommen til denne aftenen. En spesiell velkomst til
Bailli Délégué Thore Sande som var sammen med oss denne
kvelden. Radisson Blu Caledonien Hotel har vært
en hjørnestensbedrift innen reiselivsnæringen på Sørlandet.
Mange har et nært forhold til dette hotellet som ble etablert i 1969.
Flere av de tilstedeværende deltakerne har hatt sentrale stillinger i
denne bedriften.

Hotellet har nå gjennomført en omfattende renovering, og
hotellets nåværende adm. direktør, Erik Riis Jacobsen, fortalte at
det hadde vært en stor oppgave å gjennomføre dette prosjektet.
En ting er det bygningsmessige, en annen ting er å få på plass en
organisasjon som kan drifte virksomheten.

Erik Riis Jacobsen innrømmet at kveldens Grand Dîner var en
”syretest” på hvordan man håndterer et slikt arrangement for
fremtidige forventningsfulle gjester. Til kveldens arrangement
hadde man så vel ”ferskinger”, lærlinger, som drevne fagfolk. De
innfridde så absolutt. En uttalelse fra en av personalet: "Det er jo
dette som er gøy", varmer et bransjehjerte.

Etter en aperitiff i hotellets nye skybar i 13 etasje forflyttet vi oss
ned til selskapslokalene i 2. etasje. Det hele startet med
intronisering av fem profesjonelle medlemmer. Dette ble etterfulgt
av en 6-retters meny med tilhørende viner.

https://app.sender.net/campaigns/browser_preview/


Intronisering av Maïtre Rôtisseur
Tom Helge Djuphagen på Restaurant

Sjøhuset.
�������Kristiansand

Intronisering av Maïtre Rôtisseur
Trond Kristiansen på Bønder i Byen.

�������Kristiansand

Intronisering av Maïtre Hotellier
Erik Riis Jacobsen på Radisson Blu

Caledonien Hotel i Kristiansand

Intronisering av Maïtre Hotellier
Stig Brede Ubostad på Linesnes
Havhotell og Under Spangereid,

Lindesnes



Intronisering av Chef Rôtisseur
Tony Espeland på Restaurant Sjøhuset.

Kristiansand

Chancelier National Arne Trengereid
og

Baillie Régional Jørgen Aall Flood
�������overvåker edsavleggelsen.

Grand Dîner med tilhørende viner.

Fungerende kjøkkensjef
�������Mladen Miljailovic

Dette ble en veldig hyggelig kveld. Nydelig mat og godt drikke, og
ikke å forglemme en kjempegod stemning blant de
tilstedeværende. Vi retter en hjertelig takk til Radisson Blu
Caledonien Hotel for et flott arrangement. Jeg benytter også
anledningen til å rette en hjertelig takk til vår ”hoffotograf”,
Chevalier Knut Fylkesnes, for noen fantastisk fine bilder.









Hjertelig takk for en flott aften til Radisson Blu
Caledonien Hotel og medlemmer av Chaine des

Rôtisseurs som deltok denne aftenen.
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